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MENU BASICO

CREMOSO DE FOIE Y NUCLEO DE MELOCOTON
ARROZ MELOSO ,SOFRITO DE CALAMARES
COSTILLAR IBERICO LACADO , PATATA ESPECIADA Y SALSA DE HUMO

CREMOSO DE AVELLANA , CRUMBLE DE FRUTOS SECOS Y HELADO DE CAFE

VINO TINTO RIOJA CRIANZA MARQUES DE RISCAL “ARIENZO”
VINO BLANCO RUEDA “LA CHARLA”

AGUA MIERAL Y CAFE

PRECIO POR PERSONA 40€ IVA INCLUIDO

CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA ALIMENTARIA /ALERGIA O MENUS
ESPECIALES DEBERAN SER NOTIFICADOS CON AL MENOS 48 HORAS DE
ANTELACION , DE NO SER ASI, NO SE ATEN DERAN_EN EL MOMENTO DE
COMENZAR EL SERVICIO
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CONDICIONES GENERALLES

ANTE EL AUMENTO DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTICIAS Y CON EL RIESGO QUE
ELLO CONLLEVA TANTO PARA LOS COMENSALES COMO PARA EL PROPIO HOTEL Y EL
TRABAJO EXTRA QUE ELLO NOS SUPONE PARA EL BUEN FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO
LES INFORMAMOS:

ES RESPONSABILIDAD DEL COMENSAL QUE SE IDENTIFIQUE CON EL TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA QUE TENGA

ANTES DE CONSUMIR CUALQUIER ALIMENTO Y PARA MAYOR SEGURIDAD DEL COMENSAL
CONSULTE CON EL CAMARERO O REPONSALBLE DE SALA (LAS VECES QUE SEAN
NECESARIAS) DE LOS INGREDIENTES QUE CONTENGA CADA PLATO ASI PODRA DECIDIR LA
IDONEIDAD O NO DE CONSUMIR DICHO ALIMENTO

ASI MISMO RECORDAMOS QUE NO SE ATENDERAN ALERGIAS, INTOLERANCIAS, DIETAS
VEGANAS, VEGETARIANAS O DE CARACTER RELIGIOSO EN EL MOMENTO DE COMENZAR EL
SERVICIO, ESTAS DEBERAN ESTAR COMUNICADAS AL HOTEL CON AL MENOS 48 HORAS DE

ANTELACION

LOS CAMBIOS DE PLATOS / MENUS DE INTOLERANCIAS, ALERGIAS, DIETAS VEGANAS O
VEGETARINAS PODRIAN NO SER EQUIPARABLES AL PLATO / MENU ELEGIDO

ADMITIMOS CAMBIOS A LA BAJA EN EL NUMERO DE COMENSALES HASTA 48 HORAS
ANTES DEL EVENTO, A PARTIR DE ESE MOMENTO SE FACTURARAN EL IMPORTE TOTAL
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